FORESTA NERA (D)

ROTHAUS
WEIZEN

Come tutte le birre Rothaus
convince grazie ai suoi ingredienti:
nobile malto di frumento, acqua
purissima che sgorga dalle proprie
fonti dell’Alta Foresta Nera e la
lieve luppolatura con luppoli
aromatici provenienti da Tettnang
e dalla Hallertau. Gli aromi di
chiodi di garofano, pesche e
arance, un corpo snello di frutta
dolce e delicate note di miele la

rendono molto beverina.

LA BIRRERIA

Fondata nel 1791 a Rothaus nel
cuore della Foresta Nera, é la
birreria piu alta della Germania (a
1.000 metri di altitudine). Da sem-
pre punta alle vette della qualita
per produrre nel pieno rispetto
dell'ambiente birre eccezionali e

squisitamente regionali.
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SCHEDA PRODOTTO

SCHEDA ORGANOLETTICA

tipologia brassicola | Weizen aspetto | velato, giallo chiaro ambrato (15 EBC)
fermentazione | alta unita di amaro (IBU) | 15
gradazione alcolica | 5.4 % vol. temperatura di servizo | 6°
gradi plato | ca. 12,8% aroma | chiodi di garofano, pesca matura,
arance e un pizzico di pepe
attacco keg | ascivolo
gusto | raffinate note di miele e frutta
saturazione CO?2 | 57gll dolce
S . fusto
Ingredienti: acqua, malto di frumento, 201

malto d’orzo, luppolo, lievito
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