
RROTHAUS 

WEIZEN
Das charaktertypische Weizen 

überzeugt wie alle Rothaus-Biere 

mit den besten Zutaten: edles 

Weizenmalz, reinstes Quellwas-

ser aus dem Hochschwarzwald 

sowie eine milde Hopfung mit 

Aromahopfen aus Tettnang und 

der Hallertau. Die ausgeprägten 

Aromen von süßen und reifen 

Früchten sowie der für ein Weizen 

schlanke Körper sorgen für einen 

erfrischend-würzigen Biergenuss. 

DIE BRAUEREI

Im Herzen des Schwarzwaldes auf 

1.000 m Höhe stellt die Brauerei 

Rothaus seit 1791 natürliche und 

ehrliche Biere her. Nur kristallkla-

res Wasser aus den eigenen sieben 

Quellen, bestes lokales Gersten-

malz und ausschließlich regionaler 

Aromahopfen: auf diese Weise 

produziert die höchstgelegene 

Brauerei Deutschlands natürliche 

und nicht pasteurisierte Biere.

SORTIMENT

PILS

WEIZEN

TANNENZÄPFLE

SCHWARZWALD (D)



Fass 
20 lZutaten: Wasser, Weizenmalz, Gerstenmalz, 

Hopfen, Hefe

Biertyp

Brauart	

Alkoholgehalt

Stammwürze

KEG - Anschluss

CO2  - Sättigung

PRODUKTBLATT

Weizen

obergärig

5,4 % vol.

ca. 12,8%

Flach - Fitting

5,7 g/l
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Erscheinungsbild

Bittereinheiten (IBU)

Serviertemperatur

Aroma

Geschmack

trüb, gelblich-bernsteinfarben (15 EBC)

15

6°

Aromen von Nelken, reifen Pfirsichen,
Orangen und ein Hauch von Pfeffer

dezente Honignoten, süße Früchte
und eine feine Würze
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