SCHWARZWALD (D)

ROTHAUS PILS

Schon der erste Eindruck Uber-
zeugt dank seiner goldgldanzenden
Farbe, seinem cremigen Schaum
und seiner edlen Hopfennoten. Die
schone Rezenz dieses wirzigen
Pils und der leicht malzige Ge-
schmack runden die feine Hopfen-
bittere ab. Eine weitere Besonder-
heit ist der ausgewogene und sehr

reine Geschmack, der an die Natur

des tiefen Schwarzwaldes erinnert.

DIE BRAUEREI

Im Herzen des Schwarzwaldes auf
1.000 m Hohe stellt die Brauerei
Rothaus seit 1791 natlrliche und
ehrliche Biere her. Nur kristallkla-
res Wasser aus den eigenen sieben
Quellen, bestes lokales Gersten-
malz und ausschliel8lich regionaler
Aromahopfen: auf diese Weise
produziert die hdchstgelegene
Brauerei Deutschlands natirliche

und nicht pasteurisierte Biere.

HOCHSCHWARZWALD
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SORTIMENT

PILS
WEIZEN
TANNENZAPFLE



PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Pils Erscheinungsbild glanzfein, goldenes Strohgelb (7 EBC)
Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) 32
Alkoholgehalt | 5,1 % vol. Serviertemperatur 6-7°
Stammwirze | ca. 12,4% Aroma frisch, hopfig, leichte Getreide-
und Hefenoten
KEG - Anschluss | Flach - Fitting
Geschmack schlanker Korper, malzig, feine
CO? - Sattigung | 4,8 g/l Bittere
Fass
201
Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
-
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