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HB URBOCK

Maltata e corposa, venne pro-
dotta per la prima volta nel 1614,
cosa che la rende la pit antica
Bockbier di Monaco di Baviera. La
HB Urbock é di colore ambrato,
con schiuma cremosa e aroma
barocco, di leggero malto tostato.
Il sapore e strutturato, con una

delicata nota finale di luppolo.

LA BIRRERIA
Fondata nel 1589 dal Duca LA GAMMA
Guglielmo V, la birreria Hofbrau HB ORIGINAL

Minchen accompagna e allieta HB MUNCHNER WEISSE

la storia di Monaco di Baviera HB KELLERBIER

da oltre quattrocento anni. HB HB URBOCK

Minchen e "“la"” birra di Monaco. HB DOPPELBOCK

Suo il pit grande tendone HB OKTOBERFESTBIER

dell'Oktoberfest, sua la birreria HB WINTERZWICKL

HB DUNKEL

pit famosa in tutto il mondo.



tipologia brassicola
fermentazione
gradazione alcolica
gradi plato

attacco keg

saturazione CO?
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Bockbier

bassa

7.2 % vol.

ca. 16,6%

a baionetta

5.0 g/l

K. Kiem SrL | Via S. Margherita 12 | 1-39011 Lana (BZ)

aspetto

unita di amaro (I1BU)

temperatura di servizo

aroma

gusto

limpido, bruno con riflessi rame (36 EBC)
31

g°

barocco, maltato

abboccato, maltato, con un retro-
gusto finemente luppolato
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