MUNCHEN

BAYERN | BAVIERA

HB MUNCHNER
WEISSE

Un tempo produrre la birra di
frumento Weissbier era privilegio
esclusivo della famiglia ducale. In
questi quasi 200 anni HB Minchen
ha affinato ulteriormente la sua
specializzazione nella Weissbier.
La HB Midnchner Weisse & una birra
davvero speciale: il suo tipico sa-
pore finemente lievitato, fruttato e

vivace invita a gustarla e goderne.
LA BIRRERIA

Fondata nel 1589 dal Duca
Guglielmo V, la birreria Hofbrau
Minchen accompagna e allieta
la storia di Monaco di Baviera
da oltre quattrocento anni. HB
Minchen e "la"” birra di Monaco.
Suo il pit grande tendone
dell’'Oktoberfest, sua la birreria

pit famosa in tutto il mondo.
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LA GAMMA

HB ORIGINAL
HB MUNCHNER WEISSE

HB KELLERBIER

HB URBOCK

HB DOPPELBOCK

HB OKTOBERFESTBIER
HB WINTERZWICKL
HB DUNKEL



SCHEDA PRODOTTO

SCHEDA ORGANOLETTICA

tipologia brassicola | Weissbier aspetto | velato, giallo chiaro ambrato (7,5 EBC)

fermentazione | alta unita di amaro (I1BU) | 14

gradazione alcolica | 5,1% vol. temperatura di servizo | 7°

gradi plato | ca. 12,2% aroma | note fruttate

attacco keg | abaionetta gusto | fruttato e maltato, rinfrescante,
con note di lievito

saturazione CO? | 58g/l

Ingredienti: acqua, malto di frumento,

malto d’orzo, luppolo, lievito
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