
BAYERN

HB KELLERBIER
Früher wurden sämtliche Biere 

naturtrüb ausgeschenkt. An diese 

Tradition knüpft HB München mit 

seinem Kellerbier an, welches 

durch sein feinwürziges Bukett 

und seinem fruchtigen Aroma 

besticht. Der spritzige Geschmack 

mit einem subtil-herben Ausklang 

macht diese Spezialität zu einer 

passenden Erfrischung. 

DIE BRAUEREI

Die Brauerei HB München wur-

de 1589 gegründet, um den 

anspruchsvollen und edlen Gau-

men des Herzogs Wilhelm V. von 

Bayern zufrieden zu stellen. Seit 

nunmehr über 400 Jahren prägt 

die Brauerei die Geschichte ihrer 

Heimatstadt München und ist 

gleichzeitig internationaler Bot-

schafter für Münchner Braukunst 

und Bierkultur. 

SORTIMENT

HB ORIGINAL

HB MÜNCHNER WEISSE

HB KELLERBIER

HB URBOCK

HB DOPPELBOCK

HB OKTOBERFESTBIER

HB WINTERZWICKL

HB DUNKEL



Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, 
Hefe

Fass 
20 l

Biertyp

Brauart	

Alkoholgehalt

Stammwürze

KEG - Anschluss

CO2  - Sättigung

PRODUKTBLATT

Kellerbier

untergärig

5,1 % vol.

ca. 11,8%

Korb - Fitting

5,0 g/l
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Erscheinungsbild

Bittereinheiten (IBU)

Serviertemperatur

Aroma

Geschmack

trüb, opalschimmernd (13 EBC)

24

7°

feinwürzig und fruchtaromatisch

frisch und spritzig mit einem 
subtilherben Ausklang
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