MUNCHEN

BAYERN

HB URBOCK

Lang, lang ist's her, dass der
Hofbrdu Urbock zum ersten Mal
gebraut wurde: bereits 1614 floss
die untergarige Starkbier Spezia-
litdt erstmals aus den Hahnen. Bis
heute Uberzeugt das alteste Bock-
bier Minchens mit seinem vol-
Imundigen Geschmack und dem
barocken Malzaroma. Ein sam-
tig-weicher und hopfiger Ausklang
macht es zu einem Hochgenuss

der Minchner Braukunst.
DIE BRAUEREI

Die Brauerei HB Minchen wur-
de 1589 gegrindet, um den
anspruchsvollen und edlen Gau-
men des Herzogs Wilhelm V. von
Bayern zufrieden zu stellen. Seit
nunmehr Uber 400 Jahren pragt
die Brauerei die Geschichte ihrer
Heimatstadt Minchen und ist
gleichzeitig internationaler Bot-
schafter fir Minchner Braukunst

und Bierkultur.
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SORTIMENT

HB ORIGINAL
HB MUNCHNER WEISSE
HB KELLERBIER

HB URBOCK

HB DOPPELBOCK

HB OKTOBERFESTBIER
HB WINTERZWICKL
HB DUNKEL



Biertyp

Brauart
Alkoholgehalt
Stammwirze
KEG - Anschluss

CO? - Séttigung
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Bockbier

untergdrig

7.2 % vol.

ca. 16,6%

Korb - Fitting

5.0 g/l

K. Kiem GmbH | St. Margarethenstr. 12 | -39011 Lana (BZ)

Erscheinungsbild

Bittereinheiten (IBU)

Serviertemperatur

Aroma

Geschmack

klar, bernsteinfarben (36 EBC)

31

g°

barockes, leicht estriges Malzaroma
vollmundig, malzaromatisch mit

einem samtig-weichen, hopfigen
Ausklang
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