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Traditionelle Handwerkskunst, beste 

regionale Zutaten sowie reines Wasser 

aus den sieben eigenen Quellen sind 

die perfekte Basis für die anspruchs-

vollen Braumeister. Dieses Wasser 

aus einem Quellschutzgebiet ist 

bereits im natürlichen Zustand so 

weich, dass es ohne Enthärtung direkt 

für die Bierherstellung verwendet 

werden kann. Für das charakteristische 

Rothaus – Aroma wird ausschließ-

lich Aromahopfen verwendet und 

zwar aus Tettnang und der Hallertau. 

Die handwerkliche und schonende 

­Verarbeitung der Rohstoffe findet 

schließlich im viel zitierten Sudhaus 

der Brauerei Rothaus sowie in ihren 

technisch hochmodernen Räumen 

statt. Nur so ist es möglich, dass die 

Braumeister dieser Kultbrauerei den 

Schwarzwald ins Glas bringen. Seit 

Jahrzehnten ist das blonde Mädchen in 

der Schwarzwälder Tracht das Wahr-

zeichen der Brauerei: sie wird „Biergit 

Kraft“ genannt, was so viel wie „Bier 

gibt Kraft“ bedeutet - eine Kraft die 

aus der Natur von ganz oben kommt. 

IHRE HOHEIT, 

DIE NATUR
Die Badische Staatsbrauerei Rothaus, 

eine Pilgerstätte für Bierliebhaber

innen und Bierliebhaber, liegt mitten 

im Hochschwarzwald auf 1.000 Metern 

Meereshöhe und ist so Deutsch-

lands höchstgelegene Brauerei. 

Sanfte Täler in sattem Grün, kristall

klare Bergseen und dicht bewaldete 

Hochebenen mit urigen Holzhütten,  

die Brauerei scheint in einem Vor

zimmer des Garten Edens zu liegen. 

Die Bewahrung der Natur ist daher 

eine Maxime der Brauerei Rothaus, 

demzufolge sind natürlich auch ihre 

Biere nicht pasteurisiert. Bereits seit 

1791 wird hier oben in Rothaus die 

Leidenschaft fürs Bierbrauen gepflegt 

und zelebriert. 
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