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Daher werden alle Biersorten seit 

eh und je nach alten, überlieferten 

Rezepturen gebraut und die Rohstoffe 

direkt aus der Heimatregion und dem 

angrenzenden Gebiet bezogen: von 

der Gerste bis zum Hopfen und von 

den eigenen Reinzuchthefen bis hin 

zum Wasser aus den hauseigenen 

Quellen. Diese sorgen für einzigartige 

Aromen und prägen den Geschmack 

der Distelhäuser Genussbiere. Die 

Auszeichnung mit dem Slow Brewing 

Gütesiegel weist auf die schonenden 

und zeitintensiven Brauverfahren 

hin, welche die Braumeister mit viel 

Können und Leidenschaft anwenden. 

Bis zu acht Wochen geben sie ihren 

Bieren Zeit, um ganz ohne Druck 

natürlich reifen zu können. Durch die 

Distelhäuser Heimatverbundenheit 

und ihre bewährte Braukunst konn-

ten eine faszinierende Bierkultur und 

eine „echte“ Biervielfalt entstehen. 

Dass die Qualitätsmerkmale dieser 

Biere heute kein Geheimnis mehr sind, 

zeigen die zahlreichen nationalen und 

internationalen Auszeichnungen. 

FRÄNKISCH 

UND FAMILIÄR
Die Distelhäuser Brauerei stammt aus 

dem idyllischen Taubertal und liegt 

direkt an der berühmten „Romanti-

schen Straße“, welche die schönsten 

Winkel Frankens verbindet. Im Jahr 

1811 wurde die Brauerei gegründet 

und seit 1876 ist sie im stolzen Besitz 

der Familie Bauer. Ihr Engagement 

und ihre Leidenschaft für eine stark 

regionale Verwurzelung machen die 

Distelhäuser Biere unverwechselbar. 

FRANKEN (D)


