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Die Mönche besitzen eine 

bedeutende Landwirtschaft und 

haben Zugang zu den besten 

Rohstoffen für ihre Biere. Im 

Einklang mit dem Bayerischen 

Reinheitsgebot von 1516 werden 

ausschließlich Gerstenmalz, 

Hopfen und Wasser aus 

Bayern verwendet. Die große 

Tradition und die jahrhunderte

alte Erfahrung treffen hier auf 

fortschrittliche und umwelt

schonende Brautechniken, dadurch 

kann die Qualität der Rohstoffe 

beim Bierbrauen bestmöglich 

erhalten bleiben. In Andechs 

findet man benediktinische Gast

freundschaft, barocke Kultur 

und bayrische Lebensart, tief 

verwurzelt mit Brauchtum und 

Land. Über eine Million Gläubige 

und Gäste pro Jahr sind Zeugen 

dieses „Andechser Gefühls“.
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Andechs ist ein Benediktiner

kloster mit langer und ehrwürdiger 

Geschichte und seit fast 900 Jahren 

Ziel für zahlreiche Pilger. Zu Recht 

trägt dieser Ort den Namen „Heiliger 

Berg“ und ist der älteste Wallfahrtsort 

Bayerns, inmitten einer hügeligen 

und wunderschönen Landschaft, um-

geben von Seen und dichten Wäldern, 

unweit von München. Andechs ist 

aber auch die größte von nur noch 

sehr wenigen authentischen Kloster-

brauereien in Deutschland. 

Seit Jahrhunderten stellen die 

Mönche auf dem Heiligen Berg außer

gewöhnliche Biere her, verfeinern 

diese ständig und setzen weiterhin 

auf eine altbewährte benediktinische 

Brautradition. 


