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Ne deriva un gusto unico che, insieme 

alla forte identità regionale, rende le 

birre Distelhäuser inconfondibili.

Sono necessarie fino a otto settimane 

perché le birre Distelhäuser arrivino 

a piena maturazione, sviluppando 

i loro caratteristici aromi e tutte le 

loro caratteristiche organolettiche. 

Il lungo e delicato processo di birri

ficazione, che si distingue per i tempi 

protratti e la lavorazione esperta e 

attenta a opera dei mastri birrai di 

Distelhäuser, è stato premiato anche 

con la certificazione internazionale 

Slow Brewing. 

Il legame con le proprie radici e la 

lunga tradizione brassicola di Distel

häuser hanno scritto un capitolo 

affascinante e tutto da scoprire nella 

storia della birra della Franconia 

e non solo, tanto da guadagnarsi 

riconoscimenti e premi in Germania e 

all’estero. 

UNA BIRRA DI 

FAMIGLIA, UNA 

BIRRA DELLA 

FRANCONIA
Il birrificio Distelhäuser si trova nella 

valle del Tauber, in una cittadina 

attraversata dalla celebre Romanti-

sche Straße, la "Strada Romantica" 

che collega i luoghi più suggestivi 

della Franconia, in Germania.  

È stato fondato nel 1811 e dal 1876 

appartiene alla famiglia Bauer. Nei 

secoli, i Bauer si sono adoperati con 

impegno e passione per mantenere 

saldo il legame con il territorio. Le 

birre Distelhäuser sono prodotte 

da sempre secondo antiche ricette 

tradizionali e le materie prime pro-

vengono tutte dalla regione e dalle 

aree limitrofe: l'orzo, il luppolo e poi 

il lievito di coltivazione propria e 

l'acqua pura prelevata direttamente 

dalle sorgenti di proprietà del birri-

ficio.

FRANCONIA (D)


