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DISTELHAUSER

FRANKEN (D)

DISTELHAUSER
PILS

Gebraut mit Malz aus bester
Taubertaler Gerste, kristallklarem
Quellwasser aus den eigenen
Brunnen und einer Symphonie von
sechs ausgewdhlten Hopfensorten,
darunter die Aromahopfensorten
Saphir, Smaragd, Tettnanger und
Select. Handwerkliche Leiden-
schaft, ein sehr schénes hopfiges
Aroma und ein ausgewogener,
feinherber Geschmack unterstrei-
chen die noble Eleganz dieses

Genussbieres.

DIE BRAUEREI

Im Herzen des romantischsten
Teils Frankens produziert die
traditionsreiche Distelhduser
Brauerei Biere, die in ihrer Au-
thentizitat und ihrem Geschmack
einzigartig sind. Das Engagement
der Familie Bauer, die Erfahrung
der Braumeister und ihre Leiden-
schaft fir eine stark frankische
Verwurzelung stehen fir den

Erfolg dieser Brauerei.
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SORTIMENT

PILS
HELL
LANDBIER
WEIZEN
KELLERBIER
BLOND



PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Pils Erscheinungsbild | klar, hellgelb (6 EBC)
Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) | 31
Alkoholgehalt | 4,9 % vol. Serviertemperatur | 6-7°
Stammwirze | ca. 11,6% Aroma | feine Aromahopfen - Noten
KEG - Anschluss | Flach - Fitting Geschmack | ausgewogen und feinherb mit
subtilen Malznoten

CO? - Sattigung | 5.4¢g/l

Fass

30l

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
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T+39 0473 56 13 54 | info@birreKIEM.com | birreKIEM.com

ke
birrekiem.com



