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DISTELHAUSER

FRANKEN (D)

DISTELHAUSER
HELL

Die dezente, fein abgestimmte
Hopfung ldsst den vollmundigen
Charakter dieser traditionsreichen
Biersorte voll zur Geltung kommen.
Die stffige Wirze in Kombination
mit dem sdBlichen Geschmack

des Karamellmalzes sorgen fur
einen malzbetonten und kernigen
Geschmack. Ein Genussbier mit

Charakter.

DIE BRAUEREI

Im Herzen des romantischsten
Teils Frankens produziert die
traditionsreiche Distelhduser
Brauerei Biere, die in ihrer Au-
thentizitat und ihrem Geschmack
einzigartig sind. Das Engagement
der Familie Bauer, die Erfahrung
der Braumeister und ihre Leiden-
schaft fir eine stark frankische
Verwurzelung stehen fir den

Erfolg dieser Brauerei.
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SORTIMENT

PILS
HELL
LANDBIER
WEIZEN
KELLERBIER
BLOND



PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Hell Erscheinungsbild | leuchtend, goldgelb (8 EBC)

Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) | 23

Alkoholgehalt | 5,2 % vol. Serviertemperatur | 7°

Stammwirze | ca. 12,5% Aroma | harmonisch malzig und feinhopfig

KEG - Anschluss | Flach - Fitting Geschmack | sUffige Wirze und ein kernig-
vollmundiger Charakter

CO? - Sattigung | 5.4¢g/l

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
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K. Kiem GmbH | St. Margarethenstr. 12 | 1-39011 Lana (BZ) :
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