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ANALCOLICA

La Weissbier analcolica é caratteriz-
zata da un'elegante effervescenza

e una piacevole corposita tonda

e morbida. L'incomparabile nota
aromatica, a cui si aggiungono fini
sentori di chiodi di garofano e ba-
nana, sono il risultato di una curata
osmosi inversa. Una leggera dolcez-
za e una fruttata acidita si uniscono

al piacevole amaro del luppolo

LA BIRRERIA

Nell’antico monastero benedettino
di Andechs, sul Sacro Monte della
Baviera, i frati portano avanti una
tradizione che ha origine nel 1455.
L'utilizzo di materie prime pregiate
e di tecniche di produzione per-
fezionate nei secoli hanno reso la
birreria di Andechs un vero gioiello
della tradizione bavarese. Tutte le
birre di Andechs vengono brassate e

imbottigliate nel monastero.
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tipologia brassicola
fermentazione
gradazione alcolica
gradi plato

attacco keg

saturazione CO?

KIEM

Philosophy of Beer

Weissbier

alta

< 0,5 % vol.

ca.12,5%

a scivolo

6.5 g/l
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aspetto

unita di amaro (I1BU)

temperatura di servizo

aroma

gusto

velato, giallo scuro ambrato (30 EBC)
17
60

fruttato di banana e chiodi di
garofano

rinfrescante, note dolci e acidognole
e un delicato amaro di luppolo
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