
BAYERN

ANDECHS 

WEISSBIER

ALKOHOLFREI 
Das alkoholfreie Weissbier besticht 

durch seine elegante Spritzigkeit und 

seinem runden und weichen Körper. 

Die aromatischen Fruchtnoten von 

Banane und Gewürznelken sowie die 

Kombination aus leichter Süße, fruchti-

ger Säure und angenehmer Hopfenbit-

tere sind das Ergebnis einer schonen-

den Umkehrosmose. Dadurch bleibt der 

charakteristische Weissbier Geschmack 

trotz Entalkoholisierung erhalten. 

DIE BRAUEREI

Seit über 550 Jahren wird am „Heiligen 

Berg Bayerns“ die klösterliche Brau-

kunst gepflegt und stets verfeinert. Die 

Klosterbiere der Andechser Mönche 

stehen heute für die erfolgreiche Ver-

bindung von benediktinischer Brautra-

dition und raffinierter Brautechnik. Alle 

Andechser Biere werden ausschließlich 

im Kloster Andechs gebraut und ab-

gefüllt.

SORTIMENT

HELL

SPEZIAL HELL

WEISSBIER

WEISSBIER ALKOHOLFREI 

BERGBOCK HELL

DOPPELBOCK DUNKEL



birrekiem.com

50 cl    
MW

Zutaten: Wasser, Weizenmalz, Gerstenmalz, 
Hopfen, Hefe

Biertyp

Brauart	

Alkoholgehalt

Stammwürze

KEG - Anschluss

CO2  - Sättigung

PRODUKTBLATT

Weissbier

obergärig

< 0,5 % vol.

ca. 12,5%

Flach - Fitting

6,5 g/l
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Erscheinungsbild

Bittereinheiten (IBU)

Serviertemperatur

Aroma

Geschmack

trüb, honig- bis bernsteinfarben (30 EBC)

17

6°

Fruchtaromen von Banane und 
Gewürznelken

erfrischend, leicht süßlich, elegante 
Säure und dezente Hopfenbittere
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ORGANOLEPTISCHE TABELLE

K . Kiem GmbH | St. Margarethenstr. 12 | I -3 9 011 Lana (BZ) 
T +39 0473 56 13 54  |  info@birreKIEM.com  | birreKIEM.com


