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Ein Weissbier, mit dem man ein
Stick unverwechselbarer Andech-
ser Lebensart verkosten kann: eine
obergdrige Spezialitat, erfrischend
und naturtrdb mit markanten
Fruchtaromen von Banane und
Honigmelone gefolgt von feinen
Gewdlrznelken. Die harmonische
Kombination aus leicht siiBlichem
Geschmack, eleganter Sdure und
einer angenehmen Hopfenbittere

machen Lust auf mehr.

DIE BRAUEREI

Seit Uber 550 Jahren wird am
.Heiligen Berg Bayerns" die kloster-
liche Braukunst gepflegt und stets
verfeinert. Die Klosterbiere der
Andechser Mdnche stehen heute
fir die erfolgreiche Verbindung
von benediktinischer Brautradi-
tion und raffinierter Brautechnik.
Alle Andechser Biere werden
ausschliellich im Kloster Andechs

gebraut und abgefullt.

Philosophy of Beer

SORTIMENT

HELL

SPEZIAL HELL
WEISSBIER

WEISSBIER ALKOHOLFREI
BERGBOCK HELL
DOPPELBOCK DUNKEL



PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Weissbier Erscheinungsbild | trib, helle Honigfarbe (15 EBC)
Brauart | obergdrig Bittereinheiten (IBU) | 17

Alkoholgehalt | 5,5 % vol. Serviertemperatur | 6-7°

Stammwirze | ca. 12,5% Aroma | markante Fruchtaromen von Banane

KEG - Anschluss |

Flach - Fitting

CO?2 - Séttigung |

Zutaten: Wasser, Weizenmalz, Gerstenmalz,

Hopfen, Hefe

KIEM
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6.5 g/l

und Honigmelone, feine Gewtrznelken

Geschmack | erfrischend, feinhefig, leichte Honig-
sife und dezente Hopfenbittere
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