KLOSTER

Andechs

SEIT 1455

BAYERN

ANDECHS
DOPPELBOCK
DUNKEL

Dieses ,flissige Brot" steht wie
kein anderes Bier flr die Jahrhun-
derte alte Braukunst der Andechser
Monche. Vollmundig und malz-
aromatisch mit einem kernigen
Korper. Eine gut erkennbare SiRe,
umspielt von rostigen Kakaonoten
und einer leichten Hopfenbittere.
Diese Komposition macht diesen
Doppelbock unnachahmlich und

weltberihmt.

DIE BRAUEREI

Seit Uber 550 Jahren wird am ,Heili-
gen Berg Bayerns” die klosterliche
Braukunst gepflegt und stets verfei-
nert. Die Klosterbiere der Andechser
Monche stehen heute fir die erfolg-
reiche Verbindung von benediktini-
scher Brautradition und raffinierter
Brautechnik. Alle Andechser Biere
werden ausschlieBlich im Kloster

Andechs gebraut und abgefillt
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SORTIMENT

HELL

SPEZIAL HELL
WEISSBIER

WEISSBIER ALKOHOLFREI
BERGBOCK HELL
DOPPELBOCK DUNKEL




PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Doppelbock Erscheinungsbild | glanzklar, dunkelbraun (85 EBC)

Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) | 26

Alkoholgehalt | 7,1 % vol. Serviertemperatur | 8°

Stammwirze | ca. 18,5% Aroma | weiche R&st- und Karamellnoten

KEG - Anschluss | Flach - Fitting Geschmack | vollmundig und kréftig, malzbetonte
SiRke und feine Hopfenbittere

CO? - Sattigung | 55¢g/l

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
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