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ANDECHS
BERGBOCK
HELL

Una Bockbier color giallo dorato
prodotta secondo un’antica
ricetta dei frati, che la rende
piena e corposa e allo stesso
tempo piacevolmente amabile e
aromatica. Il discreto e fine amaro
del luppolo si combina con un
leggero tono mellifluo e lascia un
retrogusto morbido. Una Bockbier

chiara, armoniosa e di carattere.

LA BIRRERIA

Nell'antico monastero benedettino

di Andechs, sul Sacro Monte della

Baviera, i frati portano avanti una

tradizione che ha origine nel 1455.

L'utilizzo di materie prime pregiate LA GAMMA

e di tecniche di produzione per- HELL
fezionate nei secoli hanno reso la SPEZIAL HELL
birreria di Andechs un vero gioiello WEISSBIER
della tradizione bavarese. Tutte le WEISSBIER ANALCOLICA

birre di Andechs vengono brassate BERGBOCK HELL

e imbottigliate nel monastero. DOPPELBOCK DUNKEL



SCHEDA PRODOTTO

SCHEDA ORGANOLETTICA

tipologia brassicola | Bockbier aspetto | limpido, giallo dorato (10 EBC)
fermentazione | bassa unita di amaro (I1BU) [ 22
gradazione alcolica | 6,9 % vol. temperatura di servizo | 8°
gradi plato | ca. 16,5% aroma | note accentuate di malto e luppolo
floreale, sfumature fruttate

attacco keg | ascivolo

gusto | abboccato e pieno, delicatamente
saturazione CO? | 5,5g/l amaragnolo e mellifluo

Ingredienti: acqua, malto d'orzo, luppolo
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