KLOSTER

Andechs

SEIT 1455 m—

BAYERN

ANDECHS
BERGBOCK
HELL

Ein Bockbier von goldgelber Farbe
gebraut nach einem antiken Rezept
der Ménche. Der Korper ist kraftig,
der Geschmack vollmundig und
alzig, aber nicht aufdringlich. Eine
sehr dezente, feine Hopfenbittere
verbindet sich mit einer leichten
HonigsiRe hin zu einem weichen,
harmonischen Abgang. Ein Geheim-

tipp vom Heiligen Berg Bayerns.

DIE BRAUEREI

Seit Uber 550 Jahren wird am
.Heiligen Berg Bayerns" die kloster-
liche Braukunst gepflegt und stets
verfeinert. Die Klosterbiere der
Andechser Mdnche stehen heute
fdr die erfolgreiche Verbindung
von benediktinischer Brautradi-
tion und raffinierter Brautechnik.
Alle Andechser Biere werden
ausschliellich im Kloster Andechs

gebraut und abgefullt.

KIEM

Philosophy of Beer

SORTIMENT

HELL

SPEZIAL HELL
WEISSBIER

WEISSBIER ALKOHOLFREI
BERGBOCK HELL

DOPPELBOCK DUNKEL



PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Bockbier Erscheinungsbild | leuchtend, goldgelb (10 EBC)

Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) | 22

Alkoholgehalt | 6,9 % vol. Serviertemperatur | 8°

Stammwirze | ca. 16,5% Aroma | kraftig malzig, blumig-hopfig

KEG - Anschluss | Flach - Fitting Geschmack | vollmundig, sehr feine Hopfen-
bittere, leichte HonigsiRe

CO? - Sattigung | 55¢g/l

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
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