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BUBLE
BAYRISCH HELL —

Il nome richiama una vecchia
tradizione, che racconta la storia
del "Buble"” ovvero di un ragazzino
che viene mandato alla "Gassen-
schanke” per portare a casa un boc-
cale di birra. E una birra bavarese
Helles caratterizzata da un corpo
snello e mite. Una birra equilibrata
e di facile bevuta, dal gusto fresco
e maltato, con delicati sentori di

luppolo. Rinfresca ad ogni sorso.
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Germania. La fedelta alla grande

tradizione birraia bavarese, ['uso di GAMMA

solo ingredienti di prima qualita e BUBLE BAYRISCH HELL

impianti attenti all'ambiente sono BUBLE EDELWEISSBIER

alla base di un‘'emozione autentica TEUTSCH PILS

in una delle regioni pit belle della URTYP EXPORT

Germania. ZWICKEL
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SCHEDA PRODOTTO SCHEDA ORGANOLETTICA

tipologia brassicola | Bayrisch Hell aspetto | limpido, giallo paglierino (6-7 EBC)
fermentazione | bassa unita di amaro (I1BU) | 20

gradazione alcolica | 4,7 % vol. temperatura di servizo | 7°

gradi plato | ca. 11,3% aroma | morbido e finemente luppolato
attacco keg | abaionetta gusto | corpo snello e mite,

delicati sentori di luppolo
saturazione CO? | 5,0g/l

Ingredienti: acqua, malto d’'orzo, luppolo
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