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LLGAUE

BRAUHAUS

BAYERN

BUBLE
BAYRISCH HELL

Der Name erinnert an eine gute
alte Tradition, welche die Ge-
schichte vom ,Bible, geh mir mal
Bier holen" erzahlt. Ein leuchten-
des Helles nach altiberlieferter
bayrischer Brauweise. Im Antrunk
entwickelt sich zundchst eine
angenehm weiche Hopfenbittere,
gefolgt von einem ausgewogenen
und zugleich sehr schlanken,

milden Korper.

DIE BRAUEREI

Seit 1394 werden im Allgduer
Brauhaus die althergebrachten
bayrischen Rezepte perfektioniert
und nur ausgewdhlte hochwertige
Zutaten verwendet. Die Passion
der Braumeister, die Hingabe

zur bayrischen Bierkultur und

das Wissen aus einer mehr als
600jdhrigen Brautradition lassen
die Allgduer Biere und Bierspeziali-
taten zu etwas ganz Besonderem

werden.
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BUBLE BAYRISCH HELL

BUBLE EDELWEISSBIER
TEUTSCH PILS

URTYP EXPORT
ZWICKEL
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PRODUKTBLATT ORGANOLEPTISCHE TABELLE
Biertyp | Bayrisch Hell Erscheinungsbild | klar, hellgelb (6-7 EBC)
Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) | 20
Alkoholgehalt | 4,7 % vol. Serviertemperatur | 7°
Stammwirze | ca. 11,3% Aroma | mild und feinhopfig
KEG - Anschluss | Korb - Fitting Geschmack | schlanker und milder Kérper,
weiche Hopfenbittere

CO? - Sattigung | 5,0g/l

Fass

30l

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
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