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Ein bayrisches Export Bier von
untergariger Brauart in goldgelber
Farbe. Frisch im Antrunk, leicht
gehopft und dennoch ausgewogen
wirzig dank spezieller Malzsorten.
Das Urtyp aus dem Voralpenland
zeigt seinen rassigen Charakter
und verspricht ein vollmundiges

Geschmackserlebnis.

DIE BRAUEREI

Seit 1394 werden im Allgduer
Brauhaus die althergebrachten
bayrischen Rezepte perfektioniert
und nur ausgewdhlte hochwertige
Zutaten verwendet. Die Passion
der Braumeister, die Hingabe

zur bayrischen Bierkultur und

das Wissen aus einer mehr als
600jdhrigen Brautradition lassen
die Allgduer Biere und Bierspeziali-
taten zu etwas ganz Besonderem

werden.

A BRAUHAUS
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I.I.GKUE

R

SORTIMENT

BUBLE BAYRISCH HELL

BUBLE EDELWEISSBIER
TEUTSCH PILS

URTYP EXPORT

ZWICKEL



PRODUKTBLATT

ORGANOLEPTISCHE TABELLE

Biertyp | Export Erscheinungsbild | leuchtend, goldgelb (8 EBC)

Brauart | untergérig Bittereinheiten (IBU) | 22

Alkoholgehalt | 5,3 % vol. Serviertemperatur | 7°

Stammwirze | ca. 12,3% Aroma | ausgewogen wiirzig und feinhopfig

KEG - Anschluss | Korb - Fitting Geschmack | ausgepragt frisch, leicht gehopft,
wirzig und voll im Charakter

CO? - Sattigung | 5,0g/l

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
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